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Et pour ne rien manquer de l’actualité de la chocolaterie, pensez à
vous abonner à notre newsletter en flashant le QRcode à gauche
ou en vous rendant directement sur cette page :
https://www.chocolateriejacob.com/actualite

https://www.chocolateriejacob.com/actualite


Afin de vous proposer des produits de qualité, nous
choisissons méticuleusement nos matières premières. Notre
chocolat nous est majoritairement fourni par VALRHONA,
acteur français connu et reconnu, qui sélectionne des fèves de
qualité (principalement dans les pays d'Amérique du Sud) et
prône une production raisonnée et surveillée.

Bien entendu, nous utilisons aussi d'autres ingrédients
d'exception tels que le beurre d’Isigny, les noisettes du
Piémont, le Rhum vieux Reimonenq, la pistache de Sicile et une
sélection de produits locaux…

Les tarifs indiqués au fil du catalogue correspondent à nos prix de
vente TTC en boutique. Vous trouverez en annexe le détail des
tarifs HT et des prix remisés en fonction des seuils de commande.

Certains produits étant en quantité limitée, les commandes seront
prises selon l’ordre chronologique de réception des bons de
commande. En cas d'atteinte de la limite de pré-commandes sur
une référence, les clients seront informés pour les commandes
ultérieures et des alternatives équivalentes seront proposées.

Les photos intégrées pour références sont représentatives, mais
non contractuelles. De légères variations peuvent intervenir.
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LES MASCOTTES DE NOS MONTAGNES

CHARLOTTE LA MARMOTTE
Boîte 6 pces - 120 g - 12,00 € TTC

Tendres guimauves à la vanille Norohy de
Madagascar, enrobées d’une couche

croquante de chocolat au lait à la
typique forme des marmottes de

nos montagnes

POUR LES CHAMPIONS
Boîte 12 pces - 220 g - 20,50 € TTC

Médailles en chocolats NOIR / AU LAIT / BLOND (3 de chaque)
pour les petits champions en herbe
(et aussi les grands !)



L’OURSIN DES BAUGES
Réglette 7 pces - 95 g - 11,00 € TTC
Boîte 16 pces - 220 g - 24,00 € TTC

L’association d’un praliné croquant à l’ancienne
et d’un caramel de framboise dans une coque de

chocolat noir à la forme des typiques fossiles d’oursins
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PLATEAU MONTAGNARD
Sujet 200 g - 25,00 € TTC

La version chocolatée de la typique
planche du randonneur savoyard : 

Tomette : gianduja / fruits secs et confits
Fromage : chocolat blanc / pâte de torrone
Saucisson : nougat chocolaté
Couteau : chocolat noir / pistache intense de Sicile

CHOCOS BAUJUS
Etui 16 pces - 115 g - 16,00 € TTC

Au choix : MIX 4 parfums (4 unités de chaque)
OU Saveur CHARTREUSE® uniquement

Ganache safran / mangue (Safran des Anges, St Jean de la Porte)
Ganache miel (miel de Michel Mathiez, Cusy)
Ganache menthe (de l’Asinerie du Cul du Bois, Doucy) / pâte de fruit fraise
Ganache saveur Chartreuse®  (Chartreuse diffusion, Voiron)



Poids Quantité Prix TTC

120 g 16 chocos 18,00 €

240 g 30 chocos 33,50 €

470 g env. 60 chocos 66,00 €

Poids Quantité Prix TTC

170 g 23 chocolats 27,50 €

560 g env. 70 chocos 80,00 €

830 g env. 100 chocos 118,00 €

Boîtes TIROIRS

Etages Quantité Prix TTC

2/ 230 g env. 30 chocos 32,00 €

3/ 345 g env. 45 chocos 48,00 €

4/ 460 g env. 60 chocos 64,00 €

ECRINS
Boîtes rectangulaires

PLATINES
Boîtes carrées

Déclinaison de chocolats fourrés : ganaches, pralinés, caramels… 
Possibilité d’intégration de chocolats avec logos personnalisés pour les commandes finalisées avant le 31/10/2025

(frais de personnalisation supplémentaires)

LES ASSORTIMENTS CLASSIQUES

MINI-BALLOTIN
Boîte 6 pces - env. 45 g - 6,60 € TTC

Voyage des sens
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Nom Type Composition

Coco Blanc Chocolat blanc et noix de coco râpée toastée

Crunchy Lait Chocolat au lait, riz soufflé, crêpe dentelle

Dulcey Café Blond Chocolat blond caramélisé, café

Kawmatave Noir Chocolat noir, éclats de fèves et de sucre

Pistache / noisette Lait Chocolat au lait, pistaches, noisettes caramélisées

Nom Poids Composition Prix TTC

Amatika blanc 75 g Couverture à base d’amande façon chocolat blanc 7,50 €

Amatika-Madagascar 75 g Couverture à base d’amande façon chocolat au lait 46 % 7,50 €

Fragola 90 g Inspiration fraise, pépites de fraise et framboise 8,50 €

Sarrasin 90 g Couverture sarrasin façon chocolat au lait, éclats croustillants 8,50 €

ECRIN VOYAGE : LES “MINI”
Etui 30 pces - 170 g - 23,00 € TTC
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LES TABLETTES
LA SIGNATURE : CEIBACAO
Plaque 75 g - 7,50 € TTC
Petite histoire : Depuis 2023, nous proposons en exclusivité Ceibacao, un chocolat noir issu de fèves
du Mexique, créé spécialement pour la chocolaterie en partenariat avec Valrhona. Ce chocolat à 74 %
de cacao vous révèlera sa puissance cacaotée. Il rappelle subtilement les boissons à base de cacao
ancestralement consommées dans cette région d’Amérique.

LES GOURMANDES
Plaque 90 g - 7,50 € TTC

LES VÉGÉTALES
Une alternative gourmande et sans lait !

Un format juste adapté à la pause thé ou café
dans un coffret découverte proposant 10 sortes
de chocolats noirs et au lait aux pourcentages
et origines variés. Voyage gustatif assuré !



Nom / Origine Pourcentage Notes de dégustation

"Azélia” 35 % Notes lactées et pâte de noisette

Pérou 39 % Notes lactées et cacaotées

"Xocoline” 41 % Douceur et pointe d’amertume

Rep. Dominicaine 46 % Puissance cacaotée et lactée

Côte d’Ivoire 56 % Notes lactées, cacaotées et de coco grillée

Nom Pourcentage Notes de dégustation

Blanc OPALYS 33 % Crémeux, notes vanillées

Blanc WAINA 35 % Lacté et notes de cassonade

Blond Maïs 32 % Chocolat blond au maïs grillé (sans morceaux)

Blond DULCEY 35 % Onctuosité et notes biscuitées

Petite histoire : Le chocolat blond est issu de l’erreur d’un chocolatier qui a oublié son
chocolat blanc au bain-marie un peu trop longtemps. Résultat : une version caramélisée à
la douce couleur ambrée !

Nom / Origine Pourcentage Notes de dégustation

“Xocoline” 65 % Notes acidulées, fruitées et boisées

Vanuatu 66 % Notes de grué grillé, d’épices chaudes et de fruits séchés

Ghana 68 % Suavité et notes cacaotées

“Guanaja” 70 % Equilibre, élégance, légère amertume

Pérou 70 % Fraîcheur, amertume et intensité

Madagascar 74 % Fruité, acidulé, corsé

Bélize 75 % Acidité, amertume, notes de fruits mûrs

Madagascar 82 % Acidulé, notes de fruits rouges

Equateur 86 % Amertume, notes boisées et florales

Rep. Dominicaine 100 % Notes fraîches de cacao et d’olive verte

Sans sucre
Fèves issues de
l’agriculture biologique
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CHOCOLATS AU LAIT - 6,50 € TTC

CHOCOLATS BLANCS / BLONDS - 7,00 € TTC

CHOCOLATS NOIRS - 6,50 € TTC

CLASSIQUES, AUX GRANDES ORIGINES
Plaque 75 g



PLAISIR À TARTINER
Caramel au beurre salé - Pot 100 g - 3,50 € TTC

Pot 200 g - 5,00 € TTC
Un caramel coulant à étaler sur des crêpes (ou à dévorer à

la petite cuillère) ! On s’en lèche les doigts d’avance :)
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LES AUTRES GOURMANDISES
FRUITS CONFITS
Sachet 100 g - 12,60 € TTC

Fruits confits enrobés de chocolat noir
Au choix (pas de mélange possible) : 

orangettes : écorces d’orange
OU gingembrettes : pétales de gingembre

ROCHERS DU CHÉRAN
NOIR - Sachet 200 g - 17,50 € TTC
LAIT - Sachet 180 g - 17,50 € TTC

Bâtonnets d’amandes enrobés de chocolat.
Le petit + : Pour la version “au lait”, les amandes sont caramélisées pour encore plus de gourmandise !

CROUSTI’PRAL
Boîte 9 pces - 95 g - 11,50 € TTC

Petits palets au chocolat noir fourrés de
praliné croustillant à la noisette.



Au choix : 
Mix Noir / Lait / Blond / Blanc / Fruits
Noir uniquement
Sans lactose Noir / Fruits

VERSION “ADULTE”
Environ 175 g - 35,00 € TTC

Modèles variés suivant stocks disponibles.
Mélange de nos diverses spécialités chocolatées
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LES CALENDRIERS DE L’AVENT

VERSION “KID”
Environ 120 g - 20,00 € TTC
Fritures variées

Le petit + : Possibilité de demander une version sans chocolats alcoolisés

Waiting for...

...Christ
mas !

Sous réserve des stocks disponibles



TRUFFES CLASSIQUES
Boîte 100 g - 13,50 € TTC
Boîte 250 g - 33,50 € TTC

Des bouchées craquantes et fondantes : 
Ganache chocolat noir aux notes de noisette et de

vanille, coque en chocolat saupoudrée de cacao.
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LES CHOCOLATS DE FÊTES

Gourmands...

Digestif...

CHOCOS D’HIVER
Tube 160 g - 18,00 € TTC

6 sortes de chocolats aux 
parfums festifs. Classiques, pralinés,
fruités ou légèrement épicés :)

11

TRUFFES “PRESTIGE”
Réglette 110 g - 15,00 € TTC

Les traditionnelles truffes rehaussées de
miel et d’une belle lichette de
Rhum Vieux Reimonenq (cuvée prestige).

BOULES DE NEIGE
Boîte 6 pces - 80 g - 11,00 € TTC

Des bouchées de chocolat blanc parsemées de
coco râpée et fourrées de praliné amande/coco.



BOULES GARNIES
Sujet 100 g - 13,00 € TTC
Sujet 300 g - 38,00 € TTC

Nos boules n’auront sûrement pas le temps d’arriver
jusqu’à votre sapin. Elles seront dévorées bien avant !

Coque en chocolat noir garnie de fritures et chocolats fourrés.
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Enfance...

Le petit + : Pour les amateurs de saveurs fruitées, nous
proposons une déclinaison sans lactose. Dans une coque
en chocolat inspiration framboise, nous cachons un
joyeux mélange de fritures en chocolats fruités et
chocolat noir. Plaisir des yeux et des papilles assuré !

BOULE INSPI
Sujet 90 g - 14,50 € TTC Guirlandes

SUCETTES
Bâton 20 g - 2,50 € TTC

Chocolat au lait aux douces notes de noisette. 
Formes aléatoires selon disponibilité. 

12



PRÉSENTATION TRIO
Sujet 90 g - 12,00 € TTC

Socle en chocolat noir. Petits sujets et
décors en chocolats variés.

Jouets

(photo non contractuelle)
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PÈRE-NOËL GARNI
Sujet 100 g - 11,00 € TTC

Coque en chocolat NOIR ou AU LAIT
ou BLOND ou BLANC (au choix), 
garnie de quelques fritures variées.
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CASSE-NOISETTE
Sujet - 180 g - 24,00 € TTC

Socle en chocolat noir, sujet en
chocolat AU LAIT, 

décors en chocolats variés, noisettes.



SAPIN SCANDINAVE
Sujet 200 g - 25,00 € TTC

Bâtonnets d’amandes caramélisés
et enrobés de chocolat noir

Tradition

SAPIN MENDIANT
Sujet 150 g - 19,50 € TTC

Socle chocolat noir, sapin incrusté
de fruits secs, fruits confits et perles
craquantes, boule coco et
décors en chocolats variés

Réveillon
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PAIN D’ÉPICES
Sujet 90 g mini. - 12,00 € TTC

Sujet en chocolat BLOND
à la forme des typiques bonhommes
alsaciens, garni de fritures et mendiants
aux saveurs de Noël !

14
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Conditions Générales de Vente
Nos produits sont fabriqués de façon artisanale et nous ne pouvons garantir
l’absence totale de petites imperfections.
Aucun conservateur n’est intégré. Certains produits se conservent seulement
trois semaines afin de garantir une certaine fraîcheur. D’autres sont fragiles et
nécessitent votre plus grande attention lors du transport.
Nous pouvons personnaliser des commandes selon les quantités et le délai
de livraison souhaités, mais des coûts supplémentaires peuvent intervenir.
(Exemple : personnalisation de la couleur de la boîte, création d’un chocolat
portant un nom ou un logo…)

Produits du catalogue : 

Conditions de remises pour les associations et professionnels :

Commande > 500 € TTC : 10 %
Commande > 1 000 € TTC : 15 %
Commande > 3 500 € TTC : 20 %

Retrait/Livraison : 

Les commandes sont à récupérer directement en boutique par le client, à la
date convenue au moment de la commande. Les délais de fabrication peuvent
varier en fonction des quantités et de la nature des produits commandés.
Des possibilités de livraison sont envisageables. Le cas échéant, des frais de
préparation et de transport supplémentaires seront facturés au client. Ils
feront l’objet d’un devis qui sera adressé au client pour validation.
En cas d’impossibilité de tenir les délais convenus, la chocolaterie s’engage à
en informer le client le plus tôt possible et à convenir avec
lui d’un nouvel arrangement pour le retrait de la marchandise,
toujours dans le sens des intérêts du client.
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Modalités de commande
Toute commande fera l’objet d’un bon de commande selon le modèle
normalisé établi par la chocolaterie. Un formulaire vierge sera remis au client
à sa demande et il sera libre de le compléter à l’aide du catalogue et de
l’annexe tarifaire.
Le bon devra obligatoirement comporter les coordonnées du client ainsi que
la date de retrait souhaitée et la quantité de chaque produit commandé.
Une fois le bon réceptionné par la chocolaterie, il fera l’objet d’une
vérification. Le client sera informé de la validation de l’ensemble des éléments
ou de la nécessité de modifier certaines données (date de retrait non
conforme aux délais de production, quantités non compatibles avec le stock
disponible…).
Le taux de remise sera également confirmé au client suite à la validation
définitive du bon de commande (selon les modalités décrites dans les CGV).

Formalisation de la commande : 

Transmission de la commande : 

Les bons de commande sont à transmettre par email à l’adresse suivante :
chocolateriejacob@orange.fr

Nous contacter : 

Chocolaterie Artisanale Gaël JACOB
Le Pont
73 340 LESCHERAINES

04.79.61.54.36
chocolateriejacob@orange.fr
https://www.chocolateriejacob.com/

SIRET 788 768 695 00017 / TVA intra. FR21788768695

mailto:chocolateriejacob@orange.fr
mailto:chocolateriejacob@orange.fr
https://www.chocolateriejacob.com/


Produit Page Tarif public TTC TVA Tarif public HT Tarif -10% HT Tarif -15% HT Tarif -20% HT
Charlotte p.04 12,00 € 5,50% 11,37 € 10,24 € 9,67 € 9,10 €

Pour les champions p.04 20,50 € 5,50% 19,43 € 17,49 € 16,52 € 15,55 €
Plateau montagnard p.05 25,00 € 5,50% 23,70 € 21,33 € 20,14 € 18,96 €

L'oursin des Bauges - Réglette p.05 11,00 € 5,50% 10,43 € 9,38 € 8,86 € 8,34 €
L'oursin des Bauges - Boîte p.05 24,00 € 5,50% 22,75 € 20,47 € 19,34 € 18,20 €

Chocos Baujus - MIX p.05 16,00 € 5,50% 15,17 € 13,65 € 12,89 € 12,13 €
Chocos Baujus - CHARTREUSE p.05 16,00 € 5,50% 15,17 € 13,65 € 12,89 € 12,13 €

Produit Page Tarif public TTC TVA Tarif public HT Tarif -10% HT Tarif -15% HT Tarif -20% HT
Ecrin 120 g p.06 18,00 € 5,50% 17,06 € 15,36 € 14,50 € 13,65 €
Ecrin 240 g p.06 33,50 € 5,50% 31,75 € 28,58 € 26,99 € 25,40 €
Ecrin 470 g p.06 66,00 € 5,50% 62,56 € 56,30 € 53,18 € 50,05 €

Platine 170 g p.06 27,50 € 5,50% 26,07 € 23,46 € 22,16 € 20,85 €
Platine 560 g p.06 80,00 € 5,50% 75,83 € 68,25 € 64,45 € 60,66 €
Platine 830 g p.06 118,00 € 5,50% 111,85 € 100,66 € 95,07 € 89,48 €
Mini ballotin p.06 6,60 € 5,50% 6,26 € 5,63 € 5,32 € 5,00 €

Tiroirs - 2 étages p.06 32,00 € 5,50% 30,33 € 27,30 € 25,78 € 24,27 €
Tiroirs - 3 étages p.06 48,00 € 5,50% 45,50 € 40,95 € 38,67 € 36,40 €
Tiroirs - 4 étages p.06 64,00 € 5,50% 60,66 € 54,60 € 51,56 € 48,53 €

Produit Page Tarif public TTC TVA Tarif public HT Tarif -10% HT Tarif -15% HT Tarif -20% HT
NOIR - CEIBACAO p.07 7,50 € 5,50% 7,11 € 6,40 € 6,04 € 5,69 €

GOURMANDE - COCO p.07 7,50 € 20,00% 6,25 € 5,63 € 5,31 € 5,00 €
GOURMANDE - CRUNCHY p.07 7,50 € 20,00% 6,25 € 5,63 € 5,31 € 5,00 €

GOURMANDE - DULCEY CAFÉ p.07 7,50 € 20,00% 6,25 € 5,63 € 5,31 € 5,00 €
GOURMANDE - KAWMATAVE p.07 7,50 € 5,50% 7,11 € 6,40 € 6,04 € 5,69 €

GOURMANDE - PISTACHE/NOISETTE p.07 7,50 € 20,00% 6,25 € 5,63 € 5,31 € 5,00 €
VÉGÉTALE - AMATIKA BLANC p.07 7,50 € 5,50% 7,11 € 6,40 € 6,04 € 5,69 €

VÉGÉTALE - AMATIKA p.07 7,50 € 5,50% 7,11 € 6,40 € 6,04 € 5,69 €
VÉGÉTALE - FRAGOLA p.07 8,50 € 5,50% 8,06 € 7,25 € 6,85 € 6,45 €

VÉGÉTALE - SARRASIN p.07 8,50 € 5,50% 8,06 € 7,25 € 6,85 € 6,45 €
Ecrin voyage ("mini") p.07 23,00 € 5,50% 21,80 € 19,62 € 18,53 € 17,44 €
NOIR - XOCOLINE 65 p.08 6,50 € 5,50% 6,16 € 5,55 € 5,24 € 4,93 €
NOIR - VANUATU 66 p.08 6,50 € 5,50% 6,16 € 5,55 € 5,24 € 4,93 €

NOIR - GHANA 68 p.08 6,50 € 5,50% 6,16 € 5,55 € 5,24 € 4,93 €
NOIR - GUANAJA 70 p.08 6,50 € 5,50% 6,16 € 5,55 € 5,24 € 4,93 €

NOIR - PÉROU 70 p.08 6,50 € 5,50% 6,16 € 5,55 € 5,24 € 4,93 €
NOIR - MADAGASCAR 74 p.08 6,50 € 5,50% 6,16 € 5,55 € 5,24 € 4,93 €

NOIR - BÉLIZE 75 p.08 6,50 € 5,50% 6,16 € 5,55 € 5,24 € 4,93 €
NOIR - MADAGASCAR 82 p.08 6,50 € 5,50% 6,16 € 5,55 € 5,24 € 4,93 €

NOIR - EQUATEUR 86 p.08 6,50 € 5,50% 6,16 € 5,55 € 5,24 € 4,93 €
NOIR - REP. DOMINICAINE 100 p.08 6,50 € 5,50% 6,16 € 5,55 € 5,24 € 4,93 €

LAIT - AZELIA 35 p.08 6,50 € 20,00% 5,42 € 4,88 € 4,60 € 4,33 €
LAIT - PEROU 39 p.08 6,50 € 20,00% 5,42 € 4,88 € 4,60 € 4,33 €

LAIT - XOCOLINE 41 p.08 6,50 € 20,00% 5,42 € 4,88 € 4,60 € 4,33 €
LAIT - REP. DOMINICAINE 46 p.08 6,50 € 20,00% 5,42 € 4,88 € 4,60 € 4,33 €

LAIT - CÔTE D'IVOIRE 56 p.08 6,50 € 20,00% 5,42 € 4,88 € 4,60 € 4,33 €
BLANC - OPALYS 33 p.08 7,00 € 20,00% 5,83 € 5,25 € 4,96 € 4,67 €

BLANC - WAINA 35 p.08 7,00 € 20,00% 5,83 € 5,25 € 4,96 € 4,67 €
BLOND Maïs 32 p.08 7,00 € 20,00% 5,83 € 5,25 € 4,96 € 4,67 €

BLOND - DULCEY 35 p.08 7,00 € 20,00% 5,83 € 5,25 € 4,96 € 4,67 €

Annexe - Grille tarifaire
 Catalogue Hiver 2026-2027
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Produit Page Tarif public TTC TVA Tarif public HT Tarif -10% HT Tarif -15% HT Tarif -20% HT
Orangettes p.09 12,60 € 5,50% 11,94 € 10,75 € 10,15 € 9,55 €

Gingembrettes p.09 12,60 € 5,50% 11,94 € 10,75 € 10,15 € 9,55 €
Rochers du Chéran - NOIRS p.09 17,50 € 5,50% 16,59 € 14,93 € 14,10 € 13,27 €

Rochers du Chéran - AU LAIT p.09 17,50 € 5,50% 16,59 € 14,93 € 14,10 € 13,27 €
Crousti'Pral p.09 11,50 € 5,50% 10,90 € 9,81 € 9,27 € 8,72 €

Caramel au beurre salé 100 g p.09 3,50 € 5,50% 3,32 € 2,99 € 2,82 € 2,65 €
Caramel au beurre salé 200 g p.09 5,00 € 5,50% 4,74 € 4,27 € 4,03 € 3,79 €

Produit Page Tarif public TTC TVA Tarif public HT Tarif -10% HT Tarif -15% HT Tarif -20% HT
Kid p.10 20,00 € 5,50% 18,96 € 17,06 € 16,11 € 15,17 €

Adulte p.10 35,00 € 5,50% 33,18 € 29,86 € 28,20 € 26,54 €

Produit Page Tarif public TTC TVA Tarif public HT Tarif -10% HT Tarif -15% HT Tarif -20% HT
Chocos d'hiver p.11 18,00 € 5,50% 17,06 € 15,36 € 14,50 € 13,65 €

Truffes natures - 100 g p.11 13,50 € 5,50% 12,80 € 11,52 € 10,88 € 10,24 €
Truffes natures - 250 g p.11 33,50 € 5,50% 31,75 € 28,58 € 26,99 € 25,40 €

Truffes "prestige" p.11 15,00 € 5,50% 14,22 € 12,80 € 12,09 € 11,37 €
Boules de neige p.11 11,00 € 5,50% 10,43 € 9,38 € 8,86 € 8,34 €

Sucettes p.12 2,50 € 5,50% 2,37 € 2,13 € 2,01 € 1,90 €
Boule garnie - NOIR 100 g p.12 13,00 € 5,50% 12,32 € 11,09 € 10,47 € 9,86 €
Boule garnie - NOIR 300 g p.12 38,00 € 5,50% 36,02 € 32,42 € 30,62 € 28,82 €

Boule garnie - FRAMBOISE 90 g p.12 14,50 € 5,50% 13,74 € 12,37 € 11,68 € 11,00 €
Père-Noël garni - NOIR p.13 11,00 € 5,50% 10,43 € 9,38 € 8,86 € 8,34 €
Père-Noël garni - LAIT p.13 11,00 € 5,50% 10,43 € 9,38 € 8,86 € 8,34 €

Père-Noël garni - BLOND p.13 11,00 € 5,50% 10,43 € 9,38 € 8,86 € 8,34 €
Père-Noël garni - BLANC p.13 11,00 € 5,50% 10,43 € 9,38 € 8,86 € 8,34 €

Casse-Noisette p.13 24,00 € 5,50% 22,75 € 20,47 € 19,34 € 18,20 €
Présentation trio p.13 12,00 € 5,50% 11,37 € 10,24 € 9,67 € 9,10 €

Pain d'épices p.14 12,00 € 5,50% 11,37 € 10,24 € 9,67 € 9,10 €
Sapin scandinave p.14 25,00 € 5,50% 23,70 € 21,33 € 20,14 € 18,96 €

Sapin mendiant p.14 19,50 € 5,50% 18,48 € 16,64 € 15,71 € 14,79 €

Les chocolats de fêtes p.11

Les autres gourmandises p.09

Les calendriers de l'Avent p.10


