Douceurs [okolathées

Bienvenue dans notre salon de thé !
Boissons fraiches ou chaudes,

Glaces, Patisseries et gourmandises maison
Nn'attendent que vous pour étre dévorées !

Eonne dégudtatcion

Tarifs sur place : Prix nets, service compris

=P Gaél Jacob

Maitre Chocolatier




Boissons chaudes
: . a7~
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CHOCOLATS CHAUDS (Maison) Sur Place Aemporter

NOIR (intense, corsé, fort en cacao - 72 % env.)

Version Classique 5,10 € 4,90 €
(format enfant) 3,60 €
Version Viennoise (Chantilly maison) 5,70 € 5,50 €

(format enfant) 4,10 €

NOISETTE/VANILLE (doux & réconfortant - 43 % env.)

Version Classique 5,10 € 4,90 €
(format enfant) 3,60 €
Version Viennoise (Chantilly maison) 5,70 € 5,50 €

(format enfant) 4,10 €

VEGETAL (avec notre chocolat signature Ceibacao - Mexique, 74 %)

Version Classique 5,50 € 5,20 €
(format enfant) 4,00 €
- S -

CAFES (Terroir Café) THES / INFUSIONS (Lushan)

Sur Place Aemporter )
Café 2,10 € 190¢ o | Sur Place Aemporter
Café noisette 2,50 € 240¢ Thé / infusion 3,90 € 3,/0¢€
Café double 3,50 € 300¢ (Parfums variés selon disponibilités)
Café au lait 3,70 € 320¢
Cappuccino 3,90 € 370¢ - “w“ -
Grand Cappuccino 4,80 €  450¢ SUPPLEMENTS
Café viennois 4,40 € 4,00 € Chantilly maison 1,00 €
Affogatox 5,50 € 480¢ Lait 8,60 €

(*Expresso coulé sur une boule de glace vanille) ‘

4 00 € (Aemporter: 3,50 €)




(selon disponibilités du moment)

JUS DE FRUITS (Adamance 25 cL)

Sur Place Aemporter

EAU plate 0 60 € 200¢ Sur Place A emporter
(Evian 50 cL) Clémentine 4,90 € 450¢€
EAU gazeuse 3,80 € 300€ | Framboise 4,90 € 450¢
(Perrier 33 cL ou San Pé. 50 cL) Mangue 4,90 € 4,50 €
SIROP (20¢cL) 2,50 € 250¢ Péche 4,90 € 450¢
(Citron OU Grenadine OU Menthe selon disponibilités) Poire 4, 90 € 4,50 €
*A emporter : San Pé. uniquement Pomme 4, 10 € 3,90 €

BOISSONS AUX PLANTES (25 cl)

(Asinerie du Cul du Bois - Savaie)

Sur Place Aemporter
JUS PETILLANT 4,90 € 450¢ Sur Place Aemporter
(Pomme — sans alcool) (33 CL) Fraich’Afrique 4,50 € 400¢
(La Source du Verger - Savoie) (Menthe & Bissap - Biologique)
- - Freez'Monette 4,50 € 400¢€
TH E G LAC E 4' 40 € 3'90 ¢ § (Monarde & Sariette - Biologique)
(Fraicheur citronnée - Biologique) {33 CL)
(Brasserie Veyrat - Haute-Savoie) Trélod Glacé 4,50 € 400¢
(Serpolet citronné, Menthe & Bergamote - Biologique)
LIMONADE 4,40 € 390¢ - . -
(Citron - Biologique) (33 CL) SUPPLE"ENTS
(Brasserie Veyrat - Haute-Savaoie) Sirop 0,60 €
Rondelle de citron 0,60 €
-
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S LOCALES (9 cl) 5,18 € (A emporter uniquement)

s selon disponibilités)

BIERE

(Diverses variéte




Petit-déjeuner

- —

Sur Place Aemporter

Viennoiseries maison - Formule (servie jusqu’a midi) 7,80 €
Brioche (sucre ou pralines) 1,80 € 1,60 € 1 viennoiserie* + 1 jus d’orange frais
Croissant 1,80 € 160 € + 1 boisson chaude (Petit chocolat ou thé ou caféx*)
Croissant aux amandes 2'20 € 200¢€ é **simple, double, au lait ou cappuccino
Pain au gianduja 2,20 € 200¢ *Tarif indiqué pour 1 brioche ou 1 croissant
Pain au gianduja aux amandes 2,50 € 230¢€ sup. Croissant aux amandes @,40 €

sup. Pain au gianduja 0,40 €
sup. Pain gianduja amandes 0,70 €

Glaces maison

— e *’
Boules en pot ou cornet - Eskimos 4,50 €
1 boule 3 50 € (parfums selon disponibilités)
’

2 boules 5,50 € CHOCO

3 boules 7,00 € o e g i | el e
+1,50 € / boule supplémentaire ., geis de 3 boules CLASSIQUE
+1,00 € / sup. Chantilly maison Créme glacée Vanille de Madagascar

Enrobage chocolat noir

Coupes glacées 1'éteé

EXOTIQUE €
(Voir carte dédiée)

Sorbet coco
Insert mangue / passion
Enrobage Inspiration passion / coco rapée

KAWETT

Créme glacée beurre de cacahuéte

Petites gourmandiSes | &5 o e o e

de cacahuétes

—

Sur Place Aemporter | KIPIQUE

Creme glacée pralinée

Madeleine 1 , 30 € 1'20 £ Insert cactus / gingembre

iel f1 d’ Enrobage Inspiration framboise
(m1e et eur oranger) Lot de 5 5’50 € 500 €

VANIGLIA
Financier (au chocolat) 1,30 € 1,20 € Créme glacée Vanille de Madagascar
Enrobage chocolat au lait et éclats d'amandes
Brownie 2,10 € 190¢

Cookie (Chocolat ou Pécan) 3,10 € 2,90 € ‘




Trio de choux

. €
m 3 emporter 5%

e Ganache montée chocolat
e Ganache montée vanille
e Ganache montée praliné

ALLERGENES : FRUITS A COQUES, GLUTEN, LAIT, CEUF, SOJA
PRESENCE DE GELATINE

Jarte au citron

. £
m A emporter: 5,90

 Pate sablée amande

e Creme amande au citron
 Créme citron / citron vert
e Meringue italienne

ALLERGENES : FRUITS A COQUES, GLUTEN, LAIT, CEUF
4 & /*I
T E 4
o L § .

"&’ ‘;..v‘\
N e

[arte aux pommes

: £
m A emporte’ 4,90

e Biscuit sablé breton
e Pommes caramélisées
e Caramel au beurre salé

ALLERGENES : GLUTEN, LAIT, CEUF

¢ Biscuit Joconde amande
 Croustillant choco / praliné

e Mousse au chocolat noir
(Mexique 74%)

ALLERGENES : FRUITS A COQUES, GLUTEN, LAIT, CEUF, SOJA



Tarte ‘Pécane”

. £
m j emporter- 5,90

 Sablé pressé pécan

o Crémeux pécan

» Ganache montée vanille
« Eclats de noix de pécan

ALLERGENES : FRUITS A COQUES, GLUTEN, LAIT, CEUF, SOJA
PRESENCE DE GELATINE

S .

Jarte aux 3 vanilles
[/I/]adagaccar, Mexique et Tahiti)

. £
m A emporter 590

o Pate biscuitée amande

e Ganache montée vanille

e Ganache moelleuse vanille
e Biscuit cuillere

ALLERGENES : FRUITS A COQUES, GLUTEN, LAIT, CEUF, SOJA
PRESENCE DE GELATINE

Pudding de brioche
b 340 € 4

« Raisins secs %
e Pralines .
¢ Pointe de Rhum

ALLERGENES : FRUITS A COQUES, GLUTEN, LAIT, EUF

: €
A emporter 3,00
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Tarte myrtille

b 6,30 € ¢

e Biscuit sablé breton
o Creme patissiere vanille .
o Myrtilles Aempof’(er:s‘go

ALLERGENES : GLUTEN, LAIT, CEUF

Macaron Choco-Pictache

: £
m A emporter 590

e Macaron au chocolat
e Crémeux pistache
e Ganache montée chocolat 80%

ALLERGENES : FRUITS A COQUES, GLUTEN, LAIT, CEUF, SOJA
PRESENCE DE GELATINE




